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Aperitiv 0,1 |
Studené predjedlo
Svadobna polievka

Hlavné jedlo

Kava

Studeny bufet
Teply bufet

Svadobné zakusky (4 ks/osoba)
Svadobna torta podla vlastného vyberu (4 kg)

Slavnostné prestieranie stolov vratane bielych platennych obruiskov
Slavnostné navleky na stolicky a masle v bielej farbe

Pédium pre hudobnu skupinu alebo DJ-a

Tanecny parket s rozlohou do 100 m?

Saldénik ako zazemie

Parkovanie v gardZzovom dome v den svadby

Vino a alkohol v Specialnych zvyhodnenych cenach
Nealko napoje v Specidlnych zvyhodnenych cenach

Apartman pre nevestu a Zenicha so Sumivym vinom a ranajkami
Darcekovy poukaz na restauracné sluzby hotela v hodnote balika
Neskory check-out pre mladomanzelov

*(plati pre vsetky svadby nad 50 os6b)




Taliansky syr mozzarella so cherry paradajkami a bazalkovym pestom
na listovom Salate

Kuracia balotinka so Spenatom v prosciuttovom kabatiku

Syrova roladka s tvarohovou penou, bylinkami a Sunkou s ovocim
Rolka z grilovanej cukety s bylinkovou penou s rukolovo - ¢akankovym
Salatom s balsamikom

Slepacia polievka s masom, zeleninou a domacimi rezancami

Vyvar z mladych kurciat so zeleninou julienne

Consommé s masovymi gulkami a zeleninou

Husty paradajkovy krém s Cerstvou bazalkou a krémovym mascarpone

Kuracie prsia plnené susenou Sunkou a Salviou s hraskovym pyré

a marinovanou hruskou

Kuracie prsia plnené slaninkou so smotanovo-bazalkovou omdackou
s bielym vinom poddvané s grilovanou polentou a restovanym
cukrovym hraskom

Morcacia rolada so syrom feta, suSenou paradajkou a Spenatom
podavané s mrkvovo-zazvorovym pyré

Medaildniky z panenky, svieckovice a kuracich pfs demi glace

s restovanou fazulkou v slanine a pecenymi zemiakmi

Do ruzova peceny roastbeef s brusnicovou omackou a zapecenym
zemiakovym pyré s parmezanom

Bravcova panenska s dubakovou omackou a pu¢enymi zemiakmi

s jarnou cibulkou

BravCova panenka plnend susenou Sunkou a mozzarellou so zeleninou
a batatovym pyré

Baklazan s ratatouille zeleninou a mangovou omackou
Grilovany syr tofu s kari omackou, petrzlenové zemiaky



Aperitiv 0,1 |
Studené predjedlo
Svadobna polievka

Hlavné jedlo

Kava

Il. Servirovana vecera

Studeny bufet
Teply bufet . ‘
Svadobné zakusky (4 ks/osoba) - »

Svadobna torta podla vlastného vyberu (5 kg)

Sldvnostné prestieranie stolov vratane bielych platennych obriskov
Sldvnostné navleky na stolicky a masle v bielej farbe

Podium pre hudobnu skupinu alebo DJ-a

Tanecny parket s rozlohou do 100 m?

Salénik ako zazemie

Parkovanie v garazovom dome v den svadby

Vino a alkohol v Specialnych zvyhodnenych cenach
Nealko napoje v Specidlnych zvyhodnenych cenach
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Apartman pre nevestu a Zenicha so Sumivym vinom a ranajkami
Darcekovy poukaz na restauracné sluzby hotela v hodnote balika
Neskory check-out pre mladomanzelov

*(plati pre vsetky svadby nad 50 os6b) _ \l‘

\



Medovy meldn s talianskou Sunkou rukolou a balsamikom

Bravéova panenka plnend susenym ovocim na listovom Salate
Prosciutto prekladané mozzarellou a paradajkami s bazalkovym pestom
Tasticky z listkového cesta plnené masovou plnkou s francuzskou
omackou a paradajkovym prachom

Slepacia polievka s mdasom, zeleninou a domacimi rezancami

Vyvar z mladych kurciat so zeleninou julienne

Consommé s masovymi raviolami a zeleninou

Husty paradajkovy krém s ¢erstvou bazalkou a krémovym mascarpone

Kuracie prsia plnené suSenou Sunkou a Salviou s hraskovym pyré

a marinovanou hruskou

Kuracie prsia plnené slaninkou so smotanovo-bazalkovou omackou
s bielym vinom poddavané s grilovanou polentou a restovanym
cukrovym hraskom

Morcacia rolada so syrom feta, suSenou paradajkou a Spenatom
podavané s mrkvovo-zazvorovym pyré

Medaildniky z panenky, svieckovice a kuracich pfs demi glace

s restovanou fazulkou v slanine a peCenymi zemiakmi

Do ruzova peceny roastbeef s brusnicovou omackou a zapecenym
zemiakovym pyré s parmezanom

BravC€ova panenska s dubakovou omackou a pucenymi zemiakmi

s jarnou cibulkou

BravC€ova panenka plnend susenou Sunkou a mozzarellou so zeleninou
a batatovym pyré

BaklaZzan s ratatouille zeleninou a mangovou omackou
Grilovany syr tofu s kari omackou, petrzlenové zemiaky

BravCové pecené karé s karamelizovanou bielou kapustou

a karlovarskym knedlickom

Ciastoéne vykostené kuracie stehno plnené domacou plnkou so
zemiakovou kasou

Kuracie prsia vyprazané v panko struhanke a zemiakové crispers



Aperitiv0,1 1
Studené predjedlo
Svadobnad polievka

Hlavné jedlo

Kava

Il. Servirovana vecera

Studeny bufet
Teply bufet

Svadobné zakusky (4 ks/osoba)
Svadobna torta podla vlastného vyberu (6 kg)

Bufet nealko ndpojov (1 |/osoba)
Minerdalna voda s limetkou a méatou (1 |I/osoba)
Cerstvé filetované ovocie (100 g/osoba)

Degustdcia findlneho servirovaného menu pre 2 osoby

Slavnostné prestieranie stolov vratane platennych obriskov
bielej farby, farebnych servitok a sviecok podla vlastného vyberu
Sldvnostné navleky na stolicky a masle v bielej farbe

Podium pre hudobnu skupinu alebo DJ-a

Tanecny parket s rozlohou do 100 m?

Saldnik ako zazemie

Parkovanie v garazovom dome v den svadby

Vino a alkohol v Speciadlnych zvyhodnenych cendach
Nealko napoje v Specidlnych zvyhodnenych cenach

Apartman pre nevestu a Zenicha so Sumivym vinom a ranajkami
Daréekovy poukaz na reStauraéné sluzby hotela v hodnote balika
Neskory check-out pre mladomanzelov

*(plati pre vsetky svadby nad 50 os6b)




Avokadovy tatardak s domacim cream fraiche

Domadci marinovany losos s feniklovym Salatom a pomarancovymi
filetkami

Parfé z kaCacej pecene so Zelé z lesného ovocia s domacou brioSkou
Cviklové carpaccio s macerovanou hruskou vo vine s bryndzovou
penou

Hovadzi roastbeef s karamelizovanou cibulkou

Kacaci vyvar s domdcimi rezancami a zeleninou
Consommé s peceriovym knedlickom a zeleninou
Telaci vyvar so zeleninou brunoise a masovou terinkou
Zeleninova polievka minestrone s parmezanom
Brokolicovy krém s idenym lososom a bylinkami

Hovadzia svieckovica s omackou z lesnych kuriatok, cibulova slama a
Stuchané zemiaky so Spenatom

Kacacie prsia na pomarancoch s karamelizovanou sSalotkou

a peCenymi zemiakmi s rozmarinom

Grilovany hovadzi Top blade s grilovanou paradajkou, zemiakovym
gratinom a demi glace

Telacie karé sous vide, zemiakové pyré s hfuzovkovym olejom

a restovanou fazulkou

BravCova panenka na dubakovom rizote s parmezdanom a cherry
paradajkami

Viedensky telaci rezen, varené zemiaky s maslom

Hovadzie licka na cervenom vine so zemiakovo-chrenovym pyré
Do ruZova pecend bravcova panenka s batatovym gratinom so
smotanovou omackou a zeleninou

Jahnacie dusené v korenovej zelenine so Sampinénom portobello,
zelenym hraskom a jazminovou ryZou

Vyprazané prsia perlicky s karfiolovym pyré a zeleninou




Aperitiv0,1 |
Studené predjedlo
Svadobna polievka

Hlavné jedlo

Kava

Il. Servirovana vecera

Studeny bufet
Teply bufet
Svadobné zakusky (4 ks/osoba) > \
Svadobna torta podla vlastného vyberu (7 kg)
Variacie slaného peciva (5 ks/osoba) - »

Extra bufet zo svadobnych dezertov (2 ks/osoba)
Cerstvé filetované ovocie (100 g/osoba)

Bufet nealko napojov (1 I/osoba) .
Mineralna voda s limetkou a matou (neobmedzene)
Vinny bufet (0,5 |/osoba)

Degustacia finalneho servirovaného menu pre 2 osoby

Slavnostné prestieranie stolov vratane platennych obruskov bielej
farby, farebnych servitok, sviecok podla vlastného vyberu
Slavnostné navleky na stolicky a masle v bielej farbe

Podium pre hudobnu skupinu alebo DJ-a

Tanecny parket s rozlohou do 100 m?

Saldnik ako zazemie

Parkovanie v gardZzovom dome v den svadby

Vino a alkohol v Specialnych zvyhodnenych cenach

Apartman pre nevestu a Zenicha so Sumivym vinom a rafajkami
Darcekovy poukaz na reStauracné sluzby hotela v hodnote balika
Neskory check-out pre mladomanzelov

*(plati pre vsetky svadby nad 50 os6b)




Carpaccio z udenych kacacich prs s foie gras a parmezanom

Tartar z marinovaného tuniaka s uhorkou

Balotinka z perlicky s bielou Sparglou a matovou penou

Carpaccio zo svieckovice s parmezanom a limetkovym dresingom
Peceny kozi syr v prosciutte s pomarancovym pyré a marinovanou figou

Rybaci vyvar s kiiskami morskych ryb a zeleninou

Jemny bazanti vyvar s brandy a domacimi rezancami
Consommé s tortellinami plnenymi syrom a suSenou Sunkou
Consommé s knedlickom z telacieho masa a zeleninou

Krém z bielej Spargle s chipsom zo susenej Sunky

Tekvicovy krém s tekvicovym olejom a pecenou tekvicou

Hovadzi steak s batatovym pyré a SoSovicovym ragu

Prsia z perlicky s hfuzovkovou plnkou a parmezdnovou polentou
Telaci Wellington s mladou maslovou karotkou a korenistym demi glace
Grilovany losos s omackou champagne a pyré s violet zemiakov
Grilované kacacie prsia so Sipkovou omackou a lokSou plnenou
¢ervenou kapustou

Jahnacia svieckovica v bylinkovej kruste s mrkvovym pyré, Salotkou

na vine a zemiakovym fondantom

Gazdovské kuracie prsia plnené syrom Volovec a susenou paradajkou
s grilovanou zeleninou

Telacie medaildniky s mladou mrkvou a zemiakovym gratinom
Pecené jahnacie stehno so zapravanou zeleninou a cous-cous Salatom
so susenymi paradajkami a polnickom

Hovadzi filet na Safranovom rizote

Pomaly konfitované telacie licka v ¢ervenom vine s hraskovym pyré

a glazovanou korerfiovou zeleninou

Divinové medailéniky s brusnicovou omackou a pernikovym
knedlickom



Kuracia balotinka s rukolou a syrom

Syrové varidacie s orechmi a ovocim

Hustd fazulova polievka
s udenym masom

Losos na pare so Spendtom a smotanou
Jahnacie stehno na ¢ervenom vine

PInené kapustné listy

Varené zemiaky s petrzlenovym maslom
Basmati ryza so zeleninou

Mrkva na masle so stopkovym zelerom

Banketové pecivo

Chlieb

Paradajkovy Salat
s pazitkou a cervenou cibulou

Listovy Salat
s parmezanom a cherry paradajkou

Varidcie tradi¢nych udenin s pochutinami

Mix lososovych chutoviek

Kapustnica s domacou klobasou
a lesnymi hubami

Zubac s limetkovym maslom
Mix bravcovych a kuracich mini rezriov

Bryndzové pirohy so slaninou a kyslou smotanou

Pecené zemiaky s rozmarinom
Gazdovsky zemiakovy $alat

Grilovana zelenina

Banketové pecivo

Chlieb

Uhorkovy salat
s ¢erstvym képrom a jogurtom

Listovy Salat
s avokddom a mozzarellou



Anglicky roastbeef s quinoa a cviklou . L, ,
Brav€ova panenka plnend udenym syrom

Vyber zahranicnych syrov s cerstvym ovocim
y yen sy y Tartaletka s bryndzovou penou

Kapustnica s ddenym masom , , -
P N y ) Kotlikovy gulas

a susenymi slivkami . i
s korenovou zeleninou

Pstruh na cuketovom ragu ) , i ,
Grilovany losos s limetkovym maslom

Pecené kurca s citronom a Salviou o i Y
Hovadzi roastbeef s dubakovou omackou

Lasagne s grilovanou zeleninou , , ) , . ,
Krémové zeleninové rizoto s parmezanom

Pecené zemiaky s rascou , . v ,
Varené zemiaky s petrzlenovym maslom

Jazminova ryza so Salotkou . ,
¥ Karlovarsky knedlik

Zelenina na pare s olivovym olejom , ,
Restovana cuketa s rozmarinom

Banketové pecivo

Chlieb

Banketové pecivo

Chlieb

Listovy Salat A
. , . Kapustovy Salat s mrkvou
s marinovanym syrom feta a zeleninou .

a jablkom

Cicerovy Salat

. . . . Miesany Saldt z Cerstvej zeleniny
so zeleninou a limetkovym prelivom

s mladou cibulkou



50¢g
50¢g
40¢g
40¢g
30¢g
40g
50¢g
50¢g
40g
50¢g
40g
40g
50¢g
60g
50¢g
50¢g
50¢g
40g
50¢g
50¢g
30g
40g
30g

Anandsové rezy

Kdvové rezy

Kapucino tunel
Cokoladové rezy
Zamatova rolada

Lineckeé koliesko
Sanquickové rezy
Cokolddovo-vanilkova kocka
Jogurtové rezy tropical
Kokosovy trojfarebny kolac
Trikoldra

Kokosova rolada
Citrénové rezy

Puncové rezy

Prezident rezy

Tvarohové zelé

Malinova kocka

Parizsky rozok

Domino

Dobosové rezy

Mifnonky (mocca/ovocné/orieskové)

Malinovy vencek
Zltkovy rez

0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR
0,60 EUR

*Na vyber max. 10 r6znych druhov - min. 20 ks/druh

60 g
60 g
60 g
50¢g
60 g

Slané mini pecivo mix (4 ks)
Pagdac Skvarkovy (3 ks)
Pagdac syrovy (3 ks)

Pagdac¢ bryndzovy (2 ks)
Pizza kolacik (3 ks)

1,00 EUR
1,00 EUR
1,00 EUR
1,00 EUR
1,00 EUR

100 g Tycinky z listkového cesta (4 ks) 1,00 EUR

(s morskou sofou/so sezamom)

*Na vyber max. 4 rézne druhy - min. 30 ks/druh

50g Trojfarebna panna cotta 2,00 EUR

60g Cerstvé ovocné Zelé 2,00 EUR

50g Tiramisu v pohariku 2,00 EUR

60g Mascarpone s ¢erstvym ovocim 2,00 EUR

90g Bandany v Cokolade 1,00 EUR

60g Mangovy mousse 2,00 EUR

50g Jogurtovo malinova torticka 2,00 EUR

50g Slahackovd pusinka s ovocim 1,50 EUR

80g Cerednova torti¢ka s ¢okolddou 1,50 EUR

25g Cokolddovy mousse v kosicku 1,50 EUR
(biela/mlie¢na/tmava ¢okolada)

1kg Cheesecake torta 28,00 EUR
(malina/jahoda/mango/vanilka)

40g Makrénky 1,50 EUR
(citron/malina/jahoda/pistacia/karamel...)

70g Cupcake 1,50 EUR

25g Cake pops 1,50 EUR

50g Tartaletka s ovocim 1,50 EUR

40g Marcipanové minonky 0,80 EUR

40g Malinac 0,80 EUR

50g Mini svadobny donut 1,50 EUR

60g Chia puding 2,00 EUR
s malinovou redukciou

*Na vyber max. 10 réznych druhov - min. 10 ks/druh

1kg Torta podla vasho vyberu 14,00 EUR
(¢okoladova, vanilkova, karamelova, kavova,
malinova, mascarpone krém, parizsky krém...)

100 g Drobné bobulové ovocie 10,00 EUR
(dekor)

1kg Cheesecake 28,00 EUR
(malina/jahoda/mango/vanilka)

2,5 kg Belgicka cokolada 90,00 EUR

1kg Cerstvé filetované ovocie 12,00 EUR

(mix banany + jahody + hrozno)

*Qdporucané mnozstvo ovocia 8 kg na 2,5 kg ¢okolady



0,101
0,101
0,101
0,101

0,751
0,751
0,751
0,101
0,101
0,751
0,101
0,751
0,101

0,15 |
0,75 |

0,15 |
0,75 |

0,7
0,71

0,71
0,71

0,71
0,71

0,71
0,7 |

0,7
0,7

Martini Dry
Martini Rosso
Martini Bianco
Campari Bitter 25%

Moét & Chandon
Moét & Chandon Rose
Prosecco

Prosecco

Hubert L'Original
Hubert de Luxe
Hubert de Luxe
Promosso frizante
Promosso frizante

House Wine /podla ponuky/
House Wine /podla ponuky/

House Wine /podla ponuky/
House Wine /podla ponuky/

Martell V. S. 40%
Martell V. S. O. P. 40%

National Brandy XO 40%
Metaxa 5* 38%

Jameson 40%
Jack Daniels 40%

Rum Havana 3. o.
Rum Captain Morgan 35%

Gin Beefeater 40%
Vodka Absolut Blue 40%

3,00 EUR
3,00 EUR
3,00 EUR
6,00 EUR

85,00 EUR

135,00 EUR

28,00 EUR
3,50 EUR
3,50 EUR

17,00 EUR
3,00 EUR

17,00 EUR
3,00 EUR

3,00 EUR
14,00 EUR

3,00 EUR
14,00 EUR

55,00 EUR
80,00 EUR

40,00 EUR
35,00 EUR

45,00 EUR
50,00 EUR

35,00 EUR
40,00 EUR

35,00 EUR
35,00 EUR

0,71 Vodka Finlandia 40%

0,71 Slivovica Jelinek 52%

0,71 Hruskovica Jelinek 42%

1,01 Fernet Stock 40%

1,01 Fernet Stock Citrus 30%

1,51 Minerdalka s limetou a matou
1,51 Filtrovana voda s limetou
0,251 Bonaqua jemne sytend/nesytend
0,331 R6merquelle sytend/nesytend
1,01 Coca-Cola/Coca-Cola Light
1,01 Fanta

1,01 Sprite

1,01 Tonic Kinley/Tonic Ginger
1,01 Cappy dzus /podla ponuky/
0,251 Red bull

Ristretto

Espresso

Espresso Doppio

Capuccino

Latte Macchiato

Cierny/Zeleny/Ovocny/Bylinkovy

Med HB

301 Pilsner Urquell sud 12°
301 Sarig 10°

301 Sarig 12°

301 Radegast 10°

0,331 Pilsner Urquell 12°
0,51 Sari§tmavy 11°

0,331 Birell nealko

35,00 EUR
40,00 EUR
40,00 EUR

30,00 EUR
30,00 EUR

EUR
EUR
EUR
EUR

3,00
2,00
1,50
1,60

2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
4,50

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

2,00
2,00
2,90
2,50
2,70

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR

1,60
0,50

180,00 EUR
130,00 EUR
130,00 EUR
130,00 EUR

2,60 EUR
2,60 EUR
2,60 EUR



e Nezavaznd objednavka: termin je moiné
predbeZne nezavazne rezervovat na opciu po
dobu 14 dni alebo podla dohody. Ak do terminu
vyprsania opcie nie je termin zavazne objednany,
rezervacia je povazovana za zrusendu.

e 7Z4vaznd objednavka: rezervacia terminu je
povazovand za zdvaznu po uhradeni prvej
zalohovej platby.

Prva zalohova platba je vo vyske 500 EUR. Ide
o nevratnu zalohu a jej zaplatenim sa rezervacia
povazuje za zavaznu.

Najneskér 31 dni pred terminom svadby je
potrebné uhradit druht zalohovld platbu vo
vyske 80 % z celkovej kalkulovanej sumy, a to
bankovym prevodom. Zostavajucich 20 %, resp.
redlny doplatok sa uhradza po skonceni svadby,
a to najneskér do 10 dni, pricom zuctovanie
redlnej spotreby prebieha hned po skonceni
svadby.

60 dni a viac pred zaciatkom svadby - storno
poplatok vo vyske zaplatenej zdlohovej platby
500 EUR.

30 dni a menej pred zaciatkom svadby - storno
poplatok vo vyske 80 % z dohodnutej sumy
objednanych sluzieb.

V obdobi 5 aZ 3 dni pred svadobnou hostinou si
hotel vyhradzuje pravo Gcétovat storno poplatok
vo vysSke 25 EUR za kazdu odhlasenu osobu a v
pripade zniZenia poc€tu oséb 2 dni pred
zaCiatkom svadby si hotel vyhradzuje pravo
Uctovat storno poplatok v pinej sume za kazdu
odhlasenu osobu.

Za prendajom sdly Symphony a Cassovia
Ballroom uctujeme pausalny poplatok 350 EUR
do 24:00 hod. Po tejto hodine sa doplaca
50 EUR za kazdu dalSiu zacatu hodinu. V ramci
svadby nedctujeme Ziaden priplatok za
persondl. Svadobné priestory su hostom k
dispozicii max. do 04:00 hod. rannej pokial
nebude dohodnuté inak.

Max. kapacita saly Symphony je do 100 osob.

Maximadlna kapacita saly Cassovia Ballroom je
do 350 o0sO6b. V pripade zdujmu je
mladomanzelom a hostom k dispozicii prilahly
saléonik GRATIS.

V pripade znizenia poctu osob o viac ako 20 %
oproti prvotne potvrdenému poctu o0soOb
si hotel vyhradzuje pravo na zmenu svadobnej
saly. Findlny zasadaci poriadok je nutné dodat
najneskor 2 dni pred terminom svadby.
Akékolvek zmeny po nastreti stolov na zaklade
finadlneho zasadacieho poriadku nie s mozné.
Hotel si vyhradzuje prdvo na zuctovanie
akychkolvek skod sposobenych svadobnymi
hostami, ako aj poplatku za nadmerné znedistenie
interiéru v zmysle VsSeobecnych obchodnych
podmienok spolocnosti Interhouse, a.s.

V ramci balika Silver a Bronze poskytujeme
GRATIS zakladné prestieranie stolov vratane
platennych obruskov, slavnostné navieky na
stolicky a masle v bielej farbe. K balikom Gold
a Diamond poskytujeme GRATIS slavnostné
prestieranie stolov, vratane farebnych obruskov
a svieCok vo farbe podla vlastného vyberu,
sldvnostné ndavleky na stolicky a masle v bielej
farbe.

Pokial nebolo dohodnuté inak, vyzdobu saly je
mozZné realizovat aZ v den konania svadby.

V. rdmci kazdého svadobného  balika
poskytujeme GRATIS pédium pre hudobni
skupinu alebo DJ-a a tanecny parket s rozlohou
do 100 m?2. NeuUctujeme Zziaden priplatok za
odber energii DJ-om.

Pre svadobnych hosti ponikame zvyhodnenu
cenu ubytovania 69 EUR/noc/izba bez ranajok.
Ranajky su za doplatok 16 EUR/osoba.
Zvyhodnena cena ubytovania sa vztahuje len na
termin svadby, t. j. 1 noc.

Mladomanzelia maju v den svadby k dispozicii
svadobny apartman so Sampanskym a
ranajkami gratis, ale len v pripade, ak sa jedna o
svadbu s po¢tom hosti nad 50 oséb.



e Svadobné baliky: v ponuke mdame Styri
svadobné  baliky v  réznych  cenovych
kalkulacidch. Pre deti do 10 rokov ponukame
zlavu vo vyske 30 % z ceny balika. Konkrétne
svadobné menu je potrebné dohodnut
minimdlne 2 tyZzdne vopred v spolupraci so
zodpovednym manazérom. Vyber jednotného
menu pre hosti je podmienkou. Na poZiadanie
vam radi pripravime bezlepkovu aj vegetariansku
verziu, avsak takéto poziadavky musia byt
dohodnuté vopred spolu s ostatnym menu.
Vyber jedal mimo svadobnu ponuku si vyZaduje
kalkulaciu a cena sa mbze navysit. Vsetky ceny su
vratane DPH platnej v Case poskytovania sluzby.
Hotel si vyhradzuje pravo na zmenu v sortimente
jeddl a ndpojov v priebehu roka.

e Svadobna torta a zakusky: v rdmci svadby nie
je mozné priniest si vlastné zakusky a pochutiny
na konzumadciu (podmienka sa netyka tort na
vystavenie a zakuskov v krabickdch na
vysluzku).

Svadobnd torta je zahrnutd do ceny
jednotlivych balikov a jej velkost zavisi od
vyberu balika. Nase cukrarky vam ju upecu
podla vasho Zelania. Cena torty nad ramec
balika je od 14 EUR/kg.

Kazdy z jednotlivych balickov obsahuje aj
zakusky, ktoré si mozete vyskladat z nasej
bohatej zdkuskovej ponuky. Cena zakuskov nad
ramec balicka je 0,60 EUR/kus.

V pripade zaujmu vam dalSie zakusky zabalime
do krabic ako vysluzku. Za krabickovanie
Uctujeme poplatok 2 EUR/krabicka.

e Alkohol, vino, pivo, nealko: v pripade
prinesenia si vlastného vina a alkoholu,
Uctujeme korkovné 5 EUR/osoba. Prinesenie
vlastného nealka a piva nie je povolené.

Hostia si mOZu priniest svoj tovar den pred
svadbou, najneskér do 14:00 hod., resp. na
zaklade individualnej dohody s manaZzérom,
ktory zabezpeli aj prevzatie a bezpecné
uloZenie tovaru.

Zuctovanie realnej spotreby prebieha hned po
skonéeni  svadby. Zodpovedny manazér
poskytne klientovi zuctovaci doklad, ktory
klient odsuhlasi a podpise.

Doplatok je uhradzany najneskér do 10 dni.
Zvysné jedlo a ndpoje hostom zabalime
a odnasaju si ich bezprostredne po skonceni
svadby, resp. v priebehu nasledujuceho rana,
najneskér do 11:00 hod., a to len po
individudlnom dohovore s manazérom. Jedlo,
ktoré nebude vyzdvihnuté do uvedeného casu
bude zlikvidované bez naroku na ndhradu.
Obalovy material na zabalenie zvySného jedla je
spoplatneny nasledovne:

- menu box 0,60 EUR/ks

- krabicka na zakusky 0,50 EUR/ks

- karténova krabica 1 EUR/ks

- tortova krabica 0,60 EUR/ks

Svojim podpisom potvrdzujem, Ze hore
uvedenym bodom 1. az 9. rozumiem, suhlasim
s nimi a prijimam ich (podpisuje sa pri zavaznej
rezervacii na osobnom stretnuti s manazérom).

V KoSiciach dna

Meno a priezvisko klienta

Podpis klienta

Podpis zodpovedného manazéra



Sales Manager
Mobil: + 421 905 878 369
E-mail: vasilovas@hiltonkosice.sk

Sales Manager
Mobil: + 421 917 648 485
E-mail: vargova@hiltonkosice.sk

Sales & Marketing Manager
Mobil: + 421 908 718 270
E-mail: tokarcikova@hiltonkosice.sk

Director of Sales & Marketing
Mobil: + 421 905 878 358
E-mail: zakarova@hiltonkosice.sk

DOUBLETREE
by Hilton"
KOSICE

DoubleTree by Hilton KoSice
Interhouse Kosice, a. s.,

Hlavna 1, 040 01 KoSice

ICO: 317 066 31,

DIC: 2020482299,

IC DPH: SK2020482299

www.doubletree-kosice.com

Recepcia: +421 55 3251 100, + 421 55 3251 300
recepcia@hiltonkosice.sk

Rezervacné odd.: +421 55 3251 500
reservations@hiltonkosice.sk




