
Svadobná 
ponuka 

2020

We make it happen.
Your vision. Your style. Your day. 



K balíku BRONZE získate GRÁTIS
 Slávnostné prestieranie stolov vrátane bielych plátenných obrúskov
 Slávnostné návleky na stoličky a mašle v bielej farbe
 Pódium pre hudobnú skupinu alebo DJ-a
 Tanečný parket s rozlohou do 100 m2

 Salónik ako zázemie
 Parkovanie v garážovom dome v deň svadby 

Nápoje
 Víno a alkohol v špeciálnych zvýhodnených cenách
 Nealko nápoje v špeciálnych zvýhodnených cenách

DARČEK* hotela DoubleTree by Hilton Košice
 Apartmán pre nevestu a ženícha so šumivým vínom a raňajkami  
 Darčekový poukaz na reštauračné služby hotela v hodnote balíka
 Neskorý check-out pre mladomanželov

*(platí pre všetky svadby nad 50 osôb)

Aperitív 0,1 l
Studené predjedlo
Svadobná polievka

Hlavné jedlo
Káva



Studený bufet 
Teplý bufet



Svadobné zákusky (4 ks/osoba)
Svadobná torta podľa vlastného výberu (4 kg)

50,00 EUR/osoba

Svadobný balík BRONZE
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PREDJEDLO

 Taliansky syr mozzarella so cherry paradajkami a bazalkovým pestom 
na listovom šaláte

 Kuracia balotínka so špenátom v prosciuttovom kabátiku
 Syrová roládka s tvarohovou penou, bylinkami a šunkou s ovocím
 Rolka z grilovanej cukety s bylinkovou penou s rukolovo - čakankovým 

šalátom s balsamikom

POLIEVKY

 Slepačia polievka s mäsom, zeleninou a domácimi rezancami
 Vývar z mladých kurčiat so zeleninou julienne
 Consommé s mäsovými guľkami a zeleninou
 Hustý paradajkový krém s čerstvou bazalkou a krémovým mascarpone

HLAVNÉ JEDLÁ

 Kuracie prsia plnené sušenou šunkou a šalviou s hráškovým pyré 
a marinovanou hruškou

 Kuracie prsia plnené slaninkou so smotanovo-bazalkovou omáčkou 
s bielym vínom podávané s grilovanou polentou a restovaným 
cukrovým hráškom

 Morčacia roláda so syrom feta, sušenou paradajkou a špenátom 
podávané s mrkvovo-zázvorovým pyré

 Medailóniky z panenky, sviečkovice a kuracích pŕs demi glace 
s restovanou fazuľkou v slanine a pečenými zemiakmi

 Do ružova pečený roastbeef s brusnicovou omáčkou a zapečeným 
zemiakovým pyré s parmezánom

 Bravčová panenská s dubákovou omáčkou a pučenými zemiakmi 
s jarnou cibuľkou 

 Bravčová panenka plnená sušenou šunkou a mozzarellou so zeleninou 
a batátovým pyré

VEGETARIÁNSKA ALTERNATÍVA

 Baklažán s ratatouille zeleninou a mangovou omáčkou
 Grilovaný syr tofu s kari omáčkou, petržlenové zemiaky

Servírované jedlá k balíku BRONZE
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K balíku SILVER získate GRÁTIS
 Slávnostné prestieranie stolov vrátane bielych plátenných obrúskov
 Slávnostné návleky na stoličky a mašle v bielej farbe
 Pódium pre hudobnú skupinu alebo DJ-a
 Tanečný parket s rozlohou do 100 m2

 Salónik ako zázemie
 Parkovanie v garážovom dome v deň svadby 

Nápoje
 Víno a alkohol v špeciálnych zvýhodnených cenách
 Nealko nápoje v špeciálnych zvýhodnených cenách

DARČEK* hotela DoubleTree by Hilton Košice
 Apartmán pre nevestu a ženícha so šumivým vínom a raňajkami 
 Darčekový poukaz na reštauračné služby hotela v hodnote balíka
 Neskorý check-out pre mladomanželov

*(platí pre všetky svadby nad 50 osôb)

Aperitív 0,1 l
Studené predjedlo
Svadobná polievka

Hlavné jedlo
Káva



II. Servírovaná večera



Studený bufet 
Teplý bufet



Svadobné zákusky (4 ks/osoba)
Svadobná torta podľa vlastného výberu (5 kg)

Svadobný balík SILVER
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60,00 EUR/osoba



PREDJEDLO

 Medový melón s talianskou šunkou rukolou a balsamikom
 Bravčová panenka plnená sušeným ovocím na listovom šaláte 
 Prosciutto prekladané mozzarellou a paradajkami s bazalkovým pestom
 Taštičky z lístkového cesta plnené mäsovou plnkou s francúzskou 

omáčkou a paradajkovým prachom

POLIEVKA

 Slepačia polievka s mäsom, zeleninou a domácimi rezancami
 Vývar z mladých kurčiat so zeleninou julienne
 Consommé s mäsovými raviolami a zeleninou
 Hustý paradajkový krém s čerstvou bazalkou a krémovým mascarpone

HLAVNÉ JEDLO

 Kuracie prsia plnené sušenou šunkou a šalviou s hráškovým pyré 
a marinovanou hruškou

 Kuracie prsia plnené slaninkou so smotanovo-bazalkovou omáčkou 
s bielym vínom podávané s grilovanou polentou a restovaným 
cukrovým hráškom

 Morčacia roláda so syrom feta, sušenou paradajkou a špenátom 
podávané s mrkvovo-zázvorovým pyré

 Medailóniky z panenky, sviečkovice a kuracích pŕs demi glace 
s restovanou fazuľkou v slanine a pečenými zemiakmi

 Do ružova pečený roastbeef s brusnicovou omáčkou a zapečeným 
zemiakovým pyré s parmezánom

 Bravčová panenská s dubákovou omáčkou a pučenými zemiakmi 
s jarnou cibuľkou 

 Bravčová panenka plnená sušenou šunkou a mozzarellou so zeleninou 
a batátovým pyré

VEGETARIÁNSKA ALTERNATÍVA

 Baklažán s ratatouille zeleninou a mangovou omáčkou
 Grilovaný syr tofu s kari omáčkou, petržlenové zemiaky

II. SERVÍROVANÁ VEČERA

 Bravčové pečené karé s karamelizovanou bielou kapustou 
a karlovarským knedlíčkom

 Čiastočne vykostené kuracie stehno plnené domácou plnkou so 
zemiakovou kašou

 Kuracie prsia vyprážané v panko strúhanke a zemiakové crispers

Servírované jedlá k balíku SILVER
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K balíku GOLD získate GRÁTIS
 Slávnostné prestieranie stolov vrátane plátenných obrúskov 

bielej farby, farebných servítok a sviečok podľa vlastného výberu
 Slávnostné návleky na stoličky a mašle v bielej farbe
 Pódium pre hudobnú skupinu alebo DJ-a
 Tanečný parket s rozlohou do 100 m2

 Salónik ako zázemie 
 Parkovanie v garážovom dome v deň svadby 

Nápoje
 Víno a alkohol v špeciálnych zvýhodnených cenách
 Nealko nápoje v špeciálnych zvýhodnených cenách

DARČEK* hotela DoubleTree by Hilton Košice
 Apartmán pre nevestu a ženícha so šumivým vínom a raňajkami  
 Darčekový poukaz na reštauračné služby hotela v hodnote balíka
 Neskorý check-out pre mladomanželov

*(platí pre všetky svadby nad 50 osôb)

Aperitív 0,1 l
Studené predjedlo
Svadobná polievka

Hlavné jedlo
Káva



II. Servírovaná večera



Studený bufet 
Teplý bufet



Svadobné zákusky (4 ks/osoba)
Svadobná torta podľa vlastného výberu (6 kg)



Bufet nealko nápojov (1 l/osoba)
Minerálna voda s limetkou a mätou (1 l/osoba)

Čerstvé filetované ovocie (100 g/osoba) 



Degustácia finálneho servírovaného menu pre 2 osoby

Svadobný balík GOLD
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75,00 EUR/osoba



Servírované jedlá k balíku GOLD

PREDJEDLO

 Avokádový tatarák s domácim cream fraiche
 Domáci marinovaný losos s feniklovým šalátom a pomarančovými 

filetkami
 Parfé z kačacej pečene so želé z lesného ovocia s domácou brioškou
 Cviklové carpaccio s macerovanou hruškou vo víne s bryndzovou 

penou
 Hovädzí roastbeef s karamelizovanou cibuľkou

POLIEVKA

 Kačací vývar s domácimi rezancami a zeleninou
 Consommé s pečeňovým knedlíčkom a zeleninou
 Teľací vývar so zeleninou brunoise a mäsovou terinkou
 Zeleninová polievka minestrone s parmezánom
 Brokolicový krém s údeným lososom a bylinkami

HLAVNÉ JEDLO

 Hovädzia sviečkovica s omáčkou z lesných kuriatok, cibuľová slama a 
štuchané zemiaky so špenátom

 Kačacie prsia na pomarančoch s karamelizovanou šalotkou 
a pečenými zemiakmi s rozmarínom

 Grilovaný hovädzí Top blade s grilovanou paradajkou, zemiakovým 
gratinom a demi glace

 Teľacie karé sous vide, zemiakové pyré s hľuzovkovým olejom 
a restovanou fazuľkou

 Bravčová panenka na dubákovom rizote s parmezánom a cherry 
paradajkami

II. SERVÍROVANÁ VEČERA

 Viedenský teľací rezeň, varené zemiaky s maslom
 Hovädzie líčka na červenom víne so zemiakovo-chrenovým pyré
 Do ružova pečená bravčová panenka s batátovým gratinom so 

smotanovou omáčkou a zeleninou
 Jahňacie dusené v koreňovej zelenine so šampiňónom portobello, 

zeleným hráškom a jazmínovou ryžou
 Vyprážané prsia perličky s karfiolovým pyré a zeleninou
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Svadobný balík DIAMOND
Aperitív 0,1 l

Studené predjedlo
Svadobná polievka

Hlavné jedlo
Káva



II. Servírovaná večera



Studený bufet 
Teplý bufet



Svadobné zákusky (4 ks/osoba)
Svadobná torta podľa vlastného výberu (7 kg)

Variácie slaného pečiva (5 ks/osoba)
Extra bufet zo svadobných dezertov (2 ks/osoba) 

Čerstvé filetované ovocie (100 g/osoba) 



Bufet nealko nápojov (1 l/osoba)
Minerálna voda s limetkou a mätou (neobmedzene)

Vínny bufet (0,5 l/osoba)



Degustácia finálneho servírovaného menu pre 2 osoby

K balíku DIAMOND získate GRÁTIS
 Slávnostné prestieranie stolov vrátane plátenných obrúskov bielej 

farby, farebných servítok, sviečok podľa vlastného výberu
 Slávnostné návleky na stoličky a mašle v bielej farbe
 Pódium pre hudobnú skupinu alebo DJ-a
 Tanečný parket s rozlohou do 100 m2

 Salónik ako zázemie 
 Parkovanie v garážovom dome v deň svadby 

Nápoje
 Víno a alkohol v špeciálnych zvýhodnených cenách

DARČEK* hotela DoubleTree by Hilton Košice
 Apartmán pre nevestu a ženícha so šumivým vínom a raňajkami  
 Darčekový poukaz na reštauračné služby hotela v hodnote balíka
 Neskorý check-out pre mladomanželov

*(platí pre všetky svadby nad 50 osôb)
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95,00 EUR/osoba



PREDJEDLO

 Carpaccio z údených kačacích pŕs s foie gras a parmezánom
 Tartar z marinovaného tuniaka s uhorkou
 Balotínka z perličky s bielou špargľou a mätovou penou
 Carpaccio zo sviečkovice s parmezánom a limetkovým dresingom
 Pečený kozí syr v prosciutte s pomarančovým pyré a marinovanou figou

POLIEVKA

 Rybací vývar s kúskami morských rýb a zeleninou
 Jemný bažantí vývar s brandy a domácimi rezancami
 Consommé s tortellinami plnenými syrom a sušenou šunkou
 Consommé s knedlíčkom z teľacieho mäsa a zeleninou
 Krém z bielej špargle s chipsom zo sušenej šunky
 Tekvicový krém s tekvicovým olejom a pečenou tekvicou

HLAVNÉ JEDLO

 Hovädzí steak s batátovým pyré a šošovicovým ragú
 Prsia z perličky s hľuzovkovou plnkou a parmezánovou polentou
 Teľací Wellington s mladou maslovou karotkou a korenistým demi glace
 Grilovaný losos s omáčkou champagne a pyré s violet zemiakov
 Grilované kačacie prsia so šípkovou omáčkou a lokšou plnenou 

červenou kapustou
 Jahňacia sviečkovica v bylinkovej kruste s mrkvovým pyré, šalotkou 

na víne a zemiakovým fondantom 

II. SERVÍROVANÁ VEČERA

 Gazdovské kuracie prsia plnené syrom Volovec a sušenou paradajkou 
s grilovanou zeleninou

 Teľacie medailóniky s mladou mrkvou a zemiakovým gratinom
 Pečené jahňacie stehno so zaprávanou zeleninou a cous-cous šalátom 

so sušenými paradajkami a polníčkom
 Hovädzí filet na šafranovom rizote 
 Pomaly konfitované teľacie líčka v červenom víne s hráškovým pyré 

a glazovanou koreňovou zeleninou
 Divinové medailóniky s brusnicovou omáčkou a perníkovým 

knedlíčkom

Servírované jedlá k balíku DIAMOND
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Svadobné bufety k balíčkom
BRONZE, SILVER, GOLD, DIAMOND
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SVADOBNÝ BUFET I.

Kuracia balotínka s rukolou a syrom

Syrové variácie s orechmi a ovocím



Hustá fazuľová polievka 

s údeným mäsom



Losos na pare so špenátom a smotanou

Jahňacie stehno na červenom víne 

Plnené kapustné listy 



Varené zemiaky s petržlenovým maslom

Basmati ryža so zeleninou 

Mrkva na masle so stopkovým zelerom



Banketové pečivo

Chlieb



Paradajkový šalát 

s pažítkou a červenou cibuľou

Listový šalát 
s parmezánom a cherry paradajkou

SVADOBNÝ BUFET II.

Variácie tradičných údenín s pochutinami

Mix lososových chuťoviek



Kapustnica s domácou klobásou 

a lesnými hubami



Zubáč s limetkovým maslom

Mix bravčových a kuracích mini rezňov

Bryndzové pirohy so slaninou a kyslou smotanou



Pečené zemiaky s rozmarínom 

Gazdovský zemiakový šalát

Grilovaná zelenina



Banketové pečivo 

Chlieb



Uhorkový šalát 

s čerstvým kôprom a jogurtom

Listový šalát 
s avokádom a mozzarellou



Svadobné bufety k balíčkom
BRONZE, SILVER, GOLD, DIAMOND
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SVADOBNÝ BUFET III.

Anglický roastbeef s quinoa a cviklou

Výber zahraničných syrov s čerstvým ovocím



Kapustnica s údeným mäsom

a sušenými slivkami



Pstruh na cuketovom ragú

Pečené kurča s citrónom a šalviou

Lasagne s grilovanou zeleninou



Pečené zemiaky s rascou

Jazmínová ryža so šalotkou

Zelenina na pare s olivovým olejom



Banketové pečivo 

Chlieb



Listový šalát 

s marinovaným syrom feta a zeleninou

Cícerový šalát 
so zeleninou a limetkovým prelivom

SVADOBNÝ BUFET IV.

Bravčová panenka plnená údeným syrom

Tartaletka s bryndzovou penou



Kotlíkový guláš 

s koreňovou zeleninou



Grilovaný losos s limetkovým maslom

Hovädzí roastbeef s dubákovou omáčkou

Krémové zeleninové rizoto s parmezánom



Varené zemiaky s petržlenovým maslom

Karlovarský knedlík

Restovaná cuketa s rozmarínom



Banketové pečivo 

Chlieb



Kapustový šalát s mrkvou 

a jablkom

Miešaný šalát z čerstvej zeleniny 
s mladou cibuľkou
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ZÁKUSKY na STOLY

50 g Ananásové rezy 0,60 EUR
50 g Kávové rezy 0,60 EUR
40 g Kapučíno tunel 0,60 EUR
40 g Čokoládové rezy 0,60 EUR
30 g Zamatová roláda 0,60 EUR
40 g Linecké koliesko 0,60 EUR
50 g Sanquickové rezy 0,60 EUR
50 g Čokoládovo-vanilková kocka 0,60 EUR
40 g Jogurtové rezy tropical 0,60 EUR
50 g Kokosový trojfarebný koláč 0,60 EUR
40 g Trikolóra 0,60 EUR
40 g Kokosová roláda 0,60 EUR
50 g Citrónové rezy 0,60 EUR
60 g Punčové rezy 0,60 EUR
50 g Prezident rezy 0,60 EUR
50 g Tvarohové želé 0,60 EUR
50 g Malinová kocka 0,60 EUR
40 g Parížsky rožok 0,60 EUR 
50 g Domino 0,60 EUR 
50 g Dobošové rezy 0,60 EUR
30 g    Miňonky (mocca/ovocné/orieškové)  0,60 EUR
40 g Malinový venček 0,60 EUR
30g Žĺtkový rez 0,60 EUR

*Na výber max. 10 rôznych druhov - min. 20 ks/druh

DEZERTY na CAKE BAR

50 g Trojfarebná panna cotta 2,00 EUR,

60 g Čerstvé ovocné želé 2,00 EUR
50 g Tiramisu v poháriku 2,00 EUR
60 g Mascarpone s čerstvým ovocím 2,00 EUR
90 g Banány v čokoláde 1,00 EUR
60 g Mangový mousse 2,00 EUR
50 g Jogurtovo malinová tortička 2,00 EUR
50 g Šľahačková pusinka s ovocím 1,50 EUR
80 g Čerešňová tortička s čokoládou 1,50 EUR
25 g Čokoládový mousse v košíčku 1,50 EUR

(biela/mliečna/tmavá čokoláda)

1 kg Cheesecake torta 28,00 EUR
(malina/jahoda/mango/vanilka)

40 g Makrónky 1,50 EUR
(citrón/malina/jahoda/pistácia/karamel...)

70 g Cupcake 1,50 EUR
25 g Cake pops 1,50 EUR
50 g Tartaletka s ovocím 1,50 EUR
40 g Marcipánové miňonky 0,80 EUR
40 g Malináč 0,80 EUR
50 g Mini svadobný donut 1,50 EUR
60 g Chia puding 2,00 EUR

s malinovou redukciou

*Na výber max. 10 rôznych druhov - min. 10 ks/druh  

Ponuka svadobných zákuskov & dezertov

TORTY
1 kg Torta podľa vášho výberu 14,00 EUR

(čokoládová, vanilková, karamelová, kávová, 

malinová, mascarpone krém, parížsky krém...)

100 g Drobné bobuľové ovocie 10,00 EUR
(dekor)

1 kg Cheesecake 28,00 EUR
(malina/jahoda/mango/vanilka)

ČOKOLÁDOVÁ FONTÁNA

2,5 kg Belgická čokoláda 90,00 EUR
1 kg Čerstvé filetované ovocie 12,00 EUR

(mix banány + jahody + hrozno)

*Odporúčané množstvo ovocia 8 kg na 2,5 kg čokolády

SLANÉ PEČIVO
60 g  Slané mini pečivo mix (4 ks) 1,00  EUR
60 g  Pagáč škvarkový (3 ks) 1,00 EUR
60 g  Pagáč syrový (3 ks) 1,00  EUR
50 g  Pagáč bryndzový (2 ks) 1,00 EUR
60 g  Pizza koláčik (3 ks) 1,00  EUR
100 g Tyčinky z lístkového cesta (4 ks) 1,00  EUR

(s morskou soľou/so sezamom)

*Na výber max. 4 rôzne druhy - min. 30  ks/druh  
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APERITÍVY
0,10 l Martini Dry 3,00 EUR
0,10 l Martini Rosso 3,00 EUR
0,10 l Martini Bianco 3,00 EUR 
0,10 l Campari Bitter 25% 6,00 EUR

CHAMPAGNE & ŠUMIVÉ VÍNA
0,75 l Moët & Chandon                         85,00 EUR
0,75 l Moët & Chandon Rose 135,00 EUR
0,75 l   Prosecco                                       28,00 EUR
0,10 l Prosecco 3,50 EUR
0,10 l Hubert L’Original 3,50 EUR
0,75 l Hubert de Luxe 17,00 EUR
0,10 l Hubert de Luxe 3,00 EUR
0,75 l   Promosso frizante 17,00 EUR
0,10 l   Promosso frizante 3,00 EUR

BIELE VÍNO
0,15 l House Wine /podľa ponuky/ 3,00 EUR
0,75 l House Wine /podľa ponuky/ 14,00 EUR

ČERVENÉ VÍNO
0,15 l House Wine /podľa ponuky/ 3,00 EUR
0,75 l House Wine /podľa ponuky/ 14,00 EUR

KOŇAKY
0,7 l    Martell V. S. 40%                                 55,00 EUR
0,7 l    Martell V. S. O. P. 40% 80,00 EUR

BRANDY
0,7 l National Brandy XO 40% 40,00 EUR
0,7 l Metaxa 5* 38% 35,00 EUR

WHISKEY
0,7 l Jameson 40% 45,00 EUR
0,7 l Jack Daniels 40% 50,00 EUR

RUMY
0,7 l Rum Havana 3 y. o. 35,00 EUR
0,7 l      Rum Captain Morgan 35%         40,00 EUR

DESTILÁTY
0,7 l Gin Beefeater 40% 35,00 EUR
0,7 l Vodka Absolut Blue 40%     35,00 EUR

0,7 l Vodka Finlandia 40% 35,00 EUR    
0,7 l Slivovica Jelínek 52% 40,00 EUR
0,7 l Hruškovica Jelínek 42% 40,00 EUR

LIKÉRY
1,0 l Fernet Stock 40% 30,00 EUR
1,0 l Fernet Stock Citrus 30% 30,00 EUR

MINERÁLNE & STOLOVÉ VODY
1,5 l Minerálka s limetou a mätou 3,00 EUR
1,5 l     Filtrovaná voda s limetou 2,00 EUR
0,25 l Bonaqua jemne sýtená/nesýtená  1,50 EUR
0,33 l Rőmerquelle  sýtená/nesýtená 1,60 EUR

NEALKO NÁPOJE
1,0 l Coca-Cola/Coca-Cola Light 2,50 EUR
1,0 l Fanta 2,50 EUR
1,0 l Sprite 2,50 EUR
1,0 l Tonic Kinley/Tonic Ginger 2,50 EUR
1,0 l Cappy džús /podľa ponuky/ 2,50 EUR
0,25 l Red bull 4,50 EUR

KÁVA 
Ristretto 2,00 EUR
Espresso      2,00 EUR
Espresso Doppio 2,90 EUR
Capuccino             2,50 EUR
Latte Macchiato             2,70 EUR

ČAJ porciovaný
Čierny/Zelený/Ovocný/Bylinkový        1,60 EUR
Med HB                                                   0,50 EUR

PIVO
Čapované pivo:
30 l Pilsner Urquell sud 12° 180,00 EUR
30 l    Šariš 10° 130,00 EUR
30 l      Šariš 12° 130,00 EUR
30 l Radegast 10° 130,00 EUR

Fľašové pivo:
0,33 l Pilsner Urquell 12° 2,60 EUR
0,5 l Šariš tmavý 11° 2,60 EUR
0,33 l Birell nealko 2,60 EUR

Nápojový lístok



1. OBJEDNÁVKA:
• Nezáväzná objednávka: termín je možné
predbežne nezáväzne rezervovať na opciu po
dobu 14 dní alebo podľa dohody. Ak do termínu
vypršania opcie nie je termín záväzne objednaný,
rezervácia je považovaná za zrušenú.
• Záväzná objednávka: rezervácia termínu je
považovaná za záväznú po uhradení prvej
zálohovej platby.

2. PLATOBNÉ PODMIENKY:
Prvá zálohová platba je vo výške 500 EUR. Ide
o nevratnú zálohu a jej zaplatením sa rezervácia
považuje za záväznú.
Najneskôr 31 dní pred termínom svadby je
potrebné uhradiť druhú zálohovú platbu vo
výške 80 % z celkovej kalkulovanej sumy, a to
bankovým prevodom. Zostávajúcich 20 %, resp.
reálny doplatok sa uhrádza po skončení svadby,
a to najneskôr do 10 dní, pričom zúčtovanie
reálnej spotreby prebieha hneď po skončení
svadby.

3. STORNO PODMIENKY:
60 dní a viac pred začiatkom svadby - storno
poplatok vo výške zaplatenej zálohovej platby
500 EUR.
30 dní a menej pred začiatkom svadby - storno
poplatok vo výške 80 % z dohodnutej sumy
objednaných služieb.
V období 5 až 3 dni pred svadobnou hostinou si
hotel vyhradzuje právo účtovať storno poplatok
vo výške 25 EUR za každú odhlásenú osobu a v
prípade zníženia počtu osôb 2 dni pred
začiatkom svadby si hotel vyhradzuje právo
účtovať storno poplatok v plnej sume za každú
odhlásenú osobu.

4. PRENÁJOM:
Za prenájom sály Symphony a Cassovia
Ballroom účtujeme paušálny poplatok 350 EUR
do 24:00 hod. Po tejto hodine sa dopláca
50 EUR za každú ďalšiu začatú hodinu. V rámci
svadby neúčtujeme žiaden príplatok za
personál. Svadobné priestory sú hosťom k
dispozícii max. do 04:00 hod. rannej pokiaľ
nebude dohodnuté inak.
Max. kapacita sály Symphony je do 100 osôb.

Maximálna kapacita sály Cassovia Ballroom je
do 350 osôb. V prípade záujmu je
mladomanželom a hosťom k dispozícii priľahlý
salónik GRÁTIS.
V prípade zníženia počtu osôb o viac ako 20 %
oproti prvotne potvrdenému počtu osôb
si hotel vyhradzuje právo na zmenu svadobnej
sály. Finálny zasadací poriadok je nutné dodať
najneskôr 2 dni pred termínom svadby.
Akékoľvek zmeny po nastretí stolov na základe
finálneho zasadacieho poriadku nie sú možné.
Hotel si vyhradzuje právo na zúčtovanie
akýchkoľvek škôd spôsobených svadobnými
hosťami, ako aj poplatku za nadmerné znečistenie
interiéru v zmysle Všeobecných obchodných
podmienok spoločnosti Interhouse, a.s.

5. SVADOBNÁ VÝZDOBA:
V rámci balíka Silver a Bronze poskytujeme
GRÁTIS základné prestieranie stolov vrátane
plátenných obrúskov, slávnostné návleky na
stoličky a mašle v bielej farbe. K balíkom Gold
a Diamond poskytujeme GRÁTIS slávnostné
prestieranie stolov, vrátane farebných obrúskov
a sviečok vo farbe podľa vlastného výberu,
slávnostné návleky na stoličky a mašle v bielej
farbe.
Pokiaľ nebolo dohodnuté inak, výzdobu sály je
možné realizovať až v deň konania svadby.

6. HUDBA:
V rámci každého svadobného balíka
poskytujeme GRÁTIS pódium pre hudobnú
skupinu alebo DJ-a a tanečný parket s rozlohou
do 100 m2. Neúčtujeme žiaden príplatok za
odber energií DJ-om.

7. UBYTOVANIE SVADOBNÝCH HOSTÍ:
Pre svadobných hostí ponúkame zvýhodnenú
cenu ubytovania 69 EUR/noc/izba bez raňajok.
Raňajky sú za doplatok 16 EUR/osoba.
Zvýhodnená cena ubytovania sa vzťahuje len na
termín svadby, t. j. 1 noc.
Mladomanželia majú v deň svadby k dispozícii
svadobný apartmán so šampanským a
raňajkami grátis, ale len v prípade, ak sa jedná o
svadbu s počtom hostí nad 50 osôb.

Svadobné podmienky
pri usporadúvaní svadby v DoubleTree by Hilton



8. SVADOBNÉ MENU:
• Svadobné balíky: v ponuke máme štyri
svadobné balíky v rôznych cenových
kalkuláciách. Pre deti do 10 rokov ponúkame
zľavu vo výške 30 % z ceny balíka. Konkrétne
svadobné menu je potrebné dohodnúť
minimálne 2 týždne vopred v spolupráci so
zodpovedným manažérom. Výber jednotného
menu pre hostí je podmienkou. Na požiadanie
vám radi pripravíme bezlepkovú aj vegetariánsku
verziu, avšak takéto požiadavky musia byť
dohodnuté vopred spolu s ostatným menu.
Výber jedál mimo svadobnú ponuku si vyžaduje
kalkuláciu a cena sa môže navýšiť. Všetky ceny sú
vrátane DPH platnej v čase poskytovania služby.
Hotel si vyhradzuje právo na zmenu v sortimente
jedál a nápojov v priebehu roka.
• Svadobná torta a zákusky: v rámci svadby nie

je možné priniesť si vlastné zákusky a pochutiny
na konzumáciu (podmienka sa netýka tort na
vystavenie a zákuskov v krabičkách na
výslužku).
Svadobná torta je zahrnutá do ceny
jednotlivých balíkov a jej veľkosť závisí od
výberu balíka. Naše cukrárky vám ju upečú
podľa vášho želania. Cena torty nad rámec
balíka je od 14 EUR/kg.
Každý z jednotlivých balíčkov obsahuje aj
zákusky, ktoré si môžete vyskladať z našej
bohatej zákuskovej ponuky. Cena zákuskov nad
rámec balíčka je 0,60 EUR/kus.
V prípade záujmu vám ďalšie zákusky zabalíme
do krabíc ako výslužku. Za krabičkovanie
účtujeme poplatok 2 EUR/krabička.
• Alkohol, víno, pivo, nealko: v prípade
prinesenia si vlastného vína a alkoholu,
účtujeme korkovné 5 EUR/osoba. Prinesenie
vlastného nealka a piva nie je povolené.
Hostia si môžu priniesť svoj tovar deň pred
svadbou, najneskôr do 14:00 hod., resp. na
základe individuálnej dohody s manažérom,
ktorý zabezpečí aj prevzatie a bezpečné
uloženie tovaru.

9. PO SKONČENÍ SVADBY:
Zúčtovanie reálnej spotreby prebieha hneď po
skončení svadby. Zodpovedný manažér
poskytne klientovi zúčtovací doklad, ktorý
klient odsúhlasí a podpíše.
Doplatok je uhrádzaný najneskôr do 10 dní.
Zvyšné jedlo a nápoje hosťom zabalíme
a odnášajú si ich bezprostredne po skončení
svadby, resp. v priebehu nasledujúceho rána,
najneskôr do 11:00 hod., a to len po
individuálnom dohovore s manažérom. Jedlo,
ktoré nebude vyzdvihnuté do uvedeného času
bude zlikvidované bez nároku na náhradu.
Obalový materiál na zabalenie zvyšného jedla je
spoplatnený nasledovne:
- menu box 0,60 EUR/ks
- krabička na zákusky 0,50 EUR/ks
- kartónová krabica 1 EUR/ks
- tortová krabica 0,60 EUR/ks

POTVRDENIE
Svojím podpisom potvrdzujem, že hore
uvedeným bodom 1. až 9. rozumiem, súhlasím
s nimi a prijímam ich (podpisuje sa pri záväznej
rezervácii na osobnom stretnutí s manažérom).

______________________________________
V Košiciach dňa

______________________________________
Meno a priezvisko klienta

______________________________________
Podpis klienta

______________________________________
Podpis zodpovedného manažéra 

Svadobné podmienky
pri usporadúvaní svadby v DoubleTree by Hilton



SLÁVKA VASIĽOVÁ
Sales Manager
Mobil: + 421 905 878 369 
E-mail: vasilovas@hiltonkosice.sk

Mgr. KLAUDIA VARGOVÁ
Sales Manager
Mobil: + 421 917 648 485
E-mail: vargova@hiltonkosice.sk

Mgr. MARTINA TOKÁRČIKOVÁ
Sales & Marketing Manager
Mobil: + 421 908 718 270
E-mail: tokarcikova@hiltonkosice.sk

Ing. ADELA ZAKAROVÁ
Director of Sales & Marketing      
Mobil: + 421 905 878 358 
E-mail: zakarova@hiltonkosice.sk

DoubleTree by Hilton Košice 
Interhouse Košice, a. s., 
Hlavná 1, 040 01 Košice
IČO: 317 066 31, 
DIČ: 2020482299, 
IČ DPH: SK2020482299 

www.doubletree-kosice.com

Recepcia: + 421 55 3251 100, + 421 55 3251 300
recepcia@hiltonkosice.sk

Rezervačné odd.:  + 421 55 3251 500
reservations@hiltonkosice.sk

Kontakty - obchodné oddelenie
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